Kinderspeiseplan Cafeteria ,Zum Pauker*
Tel: 03528/237969 / 0172/7967746
Kindergarten/\
Wochentag 01.04.2025 - 04.04.2025 07.04.2025 - 11.04.2025 14.04.2025 - 17.04.2025 22.04.2025 - 25.04.2025 28.04.2025 - 30.04.2025
Spaghetti ran Knoépfle mit Gemiise und Frohe Ostern Makkaroni,

Montag ,Bolognese” RahmsoRe I Jagdwurstwiirfel 146
Obst und Dessert s TomatensoRe, Reibekise
ett separate Jagdwurstwiirfel

Putenrollbraten mit Gemiise — Reispfanne Spirelli mit Wurstgulasch Hahnchennugget
Dienstag Rotkohl und Kartoffeln ca: mit TomatensoRe, Spinat mit Reibekise mit Kartoffelpiiree und
Dessert s Rihrei und und Dessert rs14 Dessert
Kartoffeln fsa1 Alck
Mdohreneintopf mit Briihnudeln mit Rindfleisch Bratwdirst’l mit mildem Briihreis mit GrieBbrei mit viel
Mittwoch FleischkloRchen, scheive srot) Schuibe8iet) Sauerkraut, SofRe und Rindfleischeinlage, Himbeersofe,
Schokoladenpudding ia Vanilledessert s Kartoffelpiireeissas hgchids A Zucker/Zimt ss
Rote Griitze mit
Vanillesauce a1
HefekloRe mit VanillesoRRe, Suppe vom Spargel, Q Milchreis mit zerlassener
Donnerstag Zucker/Zimt, Obst sc m:#m_wﬂznrn__:mm:\ m)m.a Kriuterquark, Butter, Zucker/Zimt und
Zucker/Zimt, Apfelmusrea: Kartoffeln, Butter, Apfelmus ss
Leberwurst, Obst 1.4ea1
Bratkartoffeln Fischstabchen Fischfilet
Freitag Riihrei und feiner 3:. ,_.o:,_mﬁmsmo_wm Karfreitag mit mm::Wmoam und
Gurkensalatrsa: Mdohrengemidise, Kartoffelbrei, Gurkensalat
Kartoffelbrei Kartoffelbrei spc e

Zusatzstoffe/Allergene: 1)Konservierungsstoffe 2)Geschmacksverstirker 3)Farbstoff 4)Antioxydationsmittel 5)Geschwefelt 6)Phosphat 7)Zuckeraustauschstoffe 8)Gewachst A)enthilt glutenhaltige
Getreide/Getreideerzeugnisse / AlWeizen/A2Roggen/A3Gerste B)Milch/ Milcherzeugnisse C)Krebstiere/Krebstiererzeugnisse D)Fisch/Fischerzeugnisse E)Weichtiere/Weichtiererzeugnisse F)Eier/Eierzeugnisse

G/Senf/Senferzeugnisse H)Sesamsamen/Sesamerzeugnisse |)Soja/Sojaerzeugnisse 1)Sellerie/Sellerieerzeugnisse K)Schalenfriichte L)Erdniisse/Erdnusserzeugnisse / L1Mandeln/L2H

Reibekdse entspricht dem handelsiiblichen Pizzakdse. Bei der Zubereitung der Speisen werden keine Zusatzstoffe verwendet.
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Kindervesper

Tel: 03528/237969 / 0172/7967746

Cafeteria ,Zum ®Pauker”

Kindergarten / Krippe

Wochentag

01.04.2025 - 04.04.2025

07.04.2025 - 11.04.2025

14.04.2025 - 17.04.2025

22.04.2025 - 25.04.2025

28.04.2025 - 30.04.2025

Montag

Margarine-knéckebrot

mit Honig

Kdsevariation mit
Margarinebaquette(nen
asn, Obstha ppc hen

Feiertag

Cornflakes mit Joghurt s

Dienstag

Margarine —Fillinchen mit
Konfitlire awre

WeiRbrot

Vollkorntoast mit

mm_mﬂ:m_ 148184 SQUres
Girkchen &

bunte Aufschnittplatte
garniertaes s

Margarine-knéckebrot
mit Nutella

Brownies mit
Mandarinen .

Mittwoch

Gemuseplatte mit
Vollkorntoast ams

Schmelzkasebaquette
mit M&hrenstiftchenauss

Butterkekse/ Waffeln
und Léffelbiskuite

Frischkdasebaquette
(dunkel |8 rine Gurkeaius

Salami- / Késebaquette
(dunkeljaiHis

Donnerstag

franzdsisches
Margarinebaquette (dunkel)
und halbes Eiars

bunter Obstteller,
Margarinefillinchenas

kleines Wirstchen und
franzdsisches
Margarinebaquettenen

AlBH1 4

Leberkdseschnittenis we

und saures Giirkchen

o R —
Jtreichwurst

Freitag

Zitronen- und
Rihrkuchenscheiben s

Frischeiwaffeln ¢

Feiertag

Marmorkuchen .

Zusatzstoffe/Allergene: 1)Konservierungsstoffe 2)Geschmacksverstirker 3)Farbstoff 4)Antioxydationsmittel 5)Geschwefelt
glutenhaltige Getreide/Getreideerzeugnisse / AlWeizen/A2Roggen/A3Gerste B)Milch/ Milcherzeugnisse C)Krebstiere/Kre
E)Weichtiere/Weichtiererzeugnisse F)Eier/Eierzeugnisse G/Senf/Senferzeugnisse H)Sesamsamen/Sesamerzeugnisse 1)Soja
L)Erdniisse/Erdnusserzeugnisse / L1Mandeln/L2Haselniisse/L3Wallniisse/alle Allergene Bei der Zubereitung der Speise

6)Phosphat 7)Zuckeraustauschstoffe 8)Gewachst A)enthalt
bstiererzeugnisse D)Fisch/Fischerzeugnisse
/Sojaerzeugnisse J)Sellerie/Sellerieerzeugnisse K)Schalenfriichte
n werden keine Zusatzstoffe verwendet




