Kinderspeiseplan Cafeteria ,Zum ®auker”

Tel: 03528/237969 / 0172/7967746
Kindergarten/!rippe

Wochentag 03.02.2025-07.02.2025 | 10.02.2025 - 14.02.2025 | 17.02.2025 - 21.02.2025 | 24.02.2025 - 28.02.2025 |

Spirelli mit Makkaroni in Kdse — Spaghetti rais Spirelli mit Wurstgulasch
Monta Jagdwurstwiirfel 14,6 SchinkensoRe, Dessert 14 ,Bolognese” Reibekase
g TomatensoRe und Dessert und Dessert 14
Reibekase Gabelspaghetti
Hackbraten, Bratwurst mit mildem . . Schweinebraten mit
" d Gefliigelfrikassee .
Umm:wnmw Bohnengemiise, Kartoffeln Sauerkraut un it Risotto Bohnengemiise,
MFS Kartoffelbrei 1 Kartoffelna

Mischgemise

NMECITU:

Mdhrengemiise

Mohreneintopf mit Briihreis/ Graupcheneintopf mit Briihnudeln mit Rindfleisch,
i _u H T i vtk m . . T bl ; |Scheibe Brot)
Mittwoch _m_mn:.w_omm:m? Schace Bron _mnﬁ_“ﬁwm_wm? Rauchfleisch sen e gt Obst e
Rote Griitze in Vanillesauce Schokoladenpudding sia
BILAL Fruchtquarkdessert as
milde Soljanka, Eierkuchen, Schupfnudelpfanne in Fischstdbchen Suppe vom Spargel,
Donnerstag N:nrmq\N_Bdho:a Apfelmus VanillesoRe, Zucker/Zimt :.__m ._.camﬁm.:moﬁm \p_&m_.a.._m:e._n?m:~
und Obst se Méhrengemiise, Zucker/Zimt, Apfelmus ser
Kartoffelbrei sos
Ananas — Hahnchenpfanne Krauterquark, Kartoffeln, Fischfilet
Freita Riihrei mit Kartoffelbrei mit Risottoam Butter, Leberwurst, mit SahnesoRe und
g und Obst ohne Ananas Obsti s e Mischgemiise, Kartoffeln,
DB

Zusatzstoffe/Allergene: 1)Konservierungsstoffe 2)Geschmacksverstarker 3)Farbstoff 4)Antioxydationsmittel 5)Geschwefelt 6)Phosphat 7)Zuckeraustauschstoffe 8)Gewachst A)enthilt glutenhaltige
Getreide /Getreideerzeugnisse / AlWeizen/A2Roggen/A3Gerste B)Milch/ Milcherzeugnisse C)Krebstiere/Krebstiererzeugnisse D)Fisch/Fischerzeugnisse E)Weichtiere/Weichtiererzeugnisse F)Eier/Eierzeugnisse
G/Senf/Senferzeugnisse H)Sesamsamen/Sesamerzeugnisse 1)Soja/Sojaerzeugnisse 1)Sellerie/Sellerieerze ugnisse K)Schalenfriichte L)Erdniisse /Erdnusserzeugnisse / L1Mandeln/L2Haselniisse/L3Wallniisse Der

Reibekdse entspricht dem handelsiiblichen Pizzakése. Bei der Zubereitung der Speisen werden keine Zusatzstoffe verwendet.




Kindervesper

Cafeteria ,Zum Pauker”

Tel: 03528/237969/ 0172/7967746
Kindergarten / [<rippe

Wochentag

03.02.2025 - 7.02.2025

10.02.2025 - 14.02.2025

17.02.2025 - 21.02.2025

24.02.2025 - 28.02.2025 |

Montag

Leberkaseschnitten 1.4+
und saures Glirkchen

Butter —Fillinchen mit

Honig aw

Weillbrotaus

Frischeiwaffeln rs

Vollkorntoast mit
Salami,:san griine Gurke

Dienstag

Reiswaffeln mit Joghurt re

franzdsisches
Butterbaquette (hell) und
halbes Einr

Teewurstbaquette (hell)1.sa1n
M@ohrenstifte

Cornflakes mit Joghurt &

Mittwoch

Schmelzkasebaquette (heil)
mit Gewiirzgurkeau

ButterweiRbrot mit
Nutellaaw

“/%

Marmorkuchen ¢

Bierschinkenschitte,:.4a:

saures Gilirkchen
Strei

Donnerstag

kleines Wiirstchen mit
franzoésisches
Butterbaquette (reiain 4

Bierschinkenschnitte,1,a
griines Giirkchen

L

hwiiret
nwurst

Kasevariation mit
Butterbaquette(dunkel) aisy,
Obsthappchen

Frischkdsebaquette(dunkel)
Méhrenstifte an

Freitag

Rihrkuchen &

bunter Obstteller,
Butterfillinchena:

Butterknackebrot mit

Marmelade Weillhrot .

Butterkekse/ Waffeln und
Obst reL

Zusatzstoffe/Allergene: 1)Konservierungsstoffe 2)Geschmacksverstirker 3)Farbstoff 4)Antioxydationsmittel 5)Geschwefelt 6)Phosphat 7)Zuckeraustauschstoffe 8)Gewachst A)enthélt

glutenhaltige Getreide /Getreideerzeugnisse / AlWeizen/A2Roggen/A3Gerste B)Milch/ Milcherzeugnisse C)Krebstiere/Krebstiererzeugnisse D)Fisch/Fischerzeugnisse

E)Weichtiere/Weichtiererzeugnisse F)Eier/Eierzeugnisse G/Senf/Senferzeugnisse H)Sesamsamen/Sesamerzeugnisse I)Soja/Sojaerzeugnisse J)Sellerie/Sellerieerzeugnisse K)Schalenfriichte

L)Erdniisse/Erdnusserzeugnisse / L1Mandeln/L2Haselniisse/L3Wallniisse/alle Allergene Bei der Zubereitung der Speisen werden keine Zusatzstoffe verwendet




